
Wildfleisch 
aus dem Vogelsberg

Wulf R. Günther
Schneckenhofstrasse 28 

D-60596 Frankfurt am Main
 www.wilde-jaeger.de
Fon: +49.171.21 23 960

eMail: wrg@wilde-jaeger.de

Preise ab dem 01.11.2021

Rotwild (Hirschwild) 	 per 100 gr

Rotwild wird zur Zeit von mir nicht gejagd. 
Bei Gelegenheit zur Jagd wird das Fleisch 
vom Rotwild wieder extra angeboten.

Wildrezepte im Internet

www.wilde-jaeger.de
(Rubrik > Rezepte)

www.wild-auf-wild.de/rezepte

www.jagdheute.de/Download/downl.htm
(Wildrezeptsammlung)

direkt vom Jäger
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Rehwild 	 per 100 gr

Rehrücken	 2,90 €
(mit Knochen)

Rehrücken	 4,20 €
(ohne Knochen)

Lende	 3,90 €

Keule	 2,00 €
(mit Knochen, ohne Haxe)

Keule	 2,50 €
(ohne  Knochen)

Schulter (Blatt)	 1,10 €
(mit Knochen)

Rollbraten aus der Schulter	 1,90 € 
(ohne Knochen)

Gulasch aus der Schulter	 1,90 €

Schinken aus der Rehkeule	 4,00 €

Rehsalami	 3,20 €
(eine Wurst ca. 200 gr)

Schwarzwild (Wildschwein)	per 100 gr

Rücken- / Nackenbraten	 2,00 €
(mit Knochen)

Lende	 3,30 €

Keulenbraten	 2,00 €
(mit Knochen, ohne Haxe)

Keulenbraten	 2,40 €
(ohne Knochen)

Rollbraten aus der Schulter	 1,70 €
(ohne Knochen)

Haxen	 1,50 €

Schinken aus der Keule	 3,40 €

Wildsalami	 3,20 €
(eine Wurst ca. 200 gr)

Wildbratwurst	 1,60 € 

Liebe Freunde,

das angebotene Wildfleisch wird in der 
Regel in der Nähe von Nidda (Hessen) im 
Revier Stornfels im hess. Staatsforst von 
mir selbst gejagt. Ich jage nur das Wild, was 
ich auch selbst verzehre oder an Freunde 
und Bekannte abgebe. Die Trophäe ist nicht 
mein eigentliches Jagdziel. Da ich gerne esse  
und selbst koche, ist mir das Wildbret das 
Wichtigste bei der Jagd. Wild ist für mich 
ein hochwertiges, fettarmes und natürliches 
Nahrungsmittel - dies ist gerade in Zeiten 
von BSE und „Konsorten“ ein wichtiges 
Argu-ment. 
Beim Verwursten und Räuchern der Wild-
sauen hilft mir ein oberhessischer Metzger. Er 
kann dies wesentlich besser als ich... also lass 
ich ihn. Das Rehwild wird von mir zerwirkt.
Alles Fleisch, was ich abgebe, wird fix und 
fertig Vakuum verpackt und etikettiert. Es 
ist also fertig für die Tiefkühltruhe herge-
richtet.
Ich habe keinen Wildhandel, sondern gebe 
nur das ab, was ich gerade gejagt habe oder 
jagen werde. Von daher ist es gut, eventu-
ellen Bedarf oder/und Sonderwünsche 
rechtzeitig anzumelden. Das gilt insbeson-
dere für die Feiertage zum Ende des Jahres.

Ich wünsche guten Appetit


